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Kdy bude opravena silnice do Hanusovic?

22. listopadu 2023 se na Krajském uradu Olo-
mouckého kraje konala dalsi ze série schiizek
k planované opravé komunikace ¢. 11/312 Ha-
nusovice - Kraliky. Ucastnili se ji zastupci Olo-
mouckého kraje, projektové kancelate Dopra-

Zmeny
jizdnich radi

Od 10. prosince zacaly platit zmény jizdnich
tadt. U autobusovych linek 216 Sumperk — Skle-
né a 228 HanuSovice Mald Morava je dosavadni
zastavka ,Mald Morava, Vojtiskov, mlyn“ ob-
sluhovana v rezimu na znameni. Tato zména se
u druhé z linek tyka i zastavky ,Mala Morava,
Kftiva Voda, rozc.”

U vlakovych spoji firmy Leo Express se ¢asy
ptijezdd a odjezdi nezménily.

Petr Mahel

Pomoc v nouzi

Bezplatnd pomoc socidlnich pracovnikii obci a
dluhovych poraden pro vSechny obcany Olomouc-
kého kraje.

Dostali jste se do problematickeé situace kvtili
vysokym cendm? Nezbyvaji vim penize na jid-
lo nebo bydleni? Potfebujete poradit v oblasti
socialnich dévek? Hledate pro sebe nebo svého
blizkého vhodnou socidlni sluzbu?

Na magistratech, méstskych a nékterych obec-
nich ufadech najdete socidlni pracovniky, ktefi
vam zdarma mohou pomoci situaci fesit, pora-
dit, kam se obratit, nebo poskytnout podporu.

Pokud mate dluhy a nedafi se vam je splacet,
nezavirejte pied timto problémem oci. Dluhy je
potieba feit, s pfislusnymi urady nebo dodava-
teli sluzeb komunikovat a snazit se najit vhodny
zpusob feSeni ptijatelny pro obé strany (napf.
splatkovy kalendar).

Zakladni dluhové poradenstvi vam poskytnou
socialni pracovnici socidlniho odboru mésta/
obce nebo se miizete pfimo obratit na nékterou
z dluhovych poraden. Dluhové poradny Vam
poskytnou zdarma odborné socidlni poraden-
stvi, pomohou vam v kontaktovani uradt a pfi
splnéni podminek mizete s jejich pomoci podat
navrh na oddluzeni.

Vice na www.krajpomaha.cz

Olomoucky kraj

voprojekt Ostrava, Spravy silnic Olomouckého
kraje, Krajského integrovaného dopravniho sys-
tému Olomouckého kraje a Obce Mala Morava.

Projekt, ktery se pripravuje uz 8 let, by mél
zmodernizovat silnici do Hanus$ovic, mélo by
dojit k jejimu rozsifeni na normovych 7,5 me-
trd, zrekonstruovany budou vSechny mostky
a propustky a za finan¢ni spoluucasti obce Mald
Morava dojde k rekonstrukci autobusovych za-
stavek ve Vlaském a na Malé Moravé, vystavbé
novych zastavek u pily a Zlatého Potoka a vy-
stavbé autobusové to¢ny u Vojtiskova, to vie za
odhadovanou cenu pfiblizné 500 miliént ko-
run. Kraj planuje financovat tuto opravu z pro-
sttedkd Integrovaného regionalniho opera¢niho
programu.

Zahajené stavebni fizeni ovSem, krom jiného,
stéle brzdi neusporddané majetkové naroky ma-
jiteltt pozemki pod uvazovanou stavbou.

Nékteti viibec nereaguji, jini maji specifické
pozadavky, a tak pravdépodobné dojde k zaha-
jeni zakonného vyvlastnovaciho procesu na tyto
pozemky.

Stavebni a majetkova piiprava této akce je
pomérné slozitd, ale doufejme, Ze se problémy
co nejdfive vyfesi a bude vydano stavebni po-
voleni na stavbu, kterda nam pfinese vyrazné
zlep$eni dopravni infrastruktury a pohodli pro
nés vechny.

Antonin Marinov, starosta

Od 27. listopadu jezdi nova skolni linka
z Malé Moravy do Kralik

Zvlastni autobusova linka, slouzici pro déti,
které navstévuji zakladni $kolu v Kralikach,
odjizdi kazdy pracovni den ze zastdvek Vysoky
Potok, $kolka a Vysoky Potok, potraviny v 6:50
hodin, respektive v 7:00 hodin. Autobusova lin-
ka poté zastavuje na autobusovém nadrazi v Kra-
likach a kon¢i v 7:15 hodin u vlakového nadrazi
v Krélikach.

Tento spoj navazuje ve Vysokém Potoku u ma-
tefské $koly na maly autobus, takze ho mohou
vyuzit i déti z jinych mistnich ¢asti obce.

Dopravu hradi Obec Mala Morava, dopravcem
je Jiti Beran Kraliky. Jizdné je 12,- K¢ Zamérem
obce je v budoucnu rozsifit tuto linky i pro ostat-
ni obyvatele obce tak, aby mohla slouzit jako do-
prava do zaméstnani v Pardubickém kraji.

Meéli byste o tuto dopravu zdjem? Nebo mate
ptipominky nebo jiné navrhy? Pro nas je dilezi-
ta zpétna vazba, a proto bychom byli radi, kdy-
byste nam je napsali na obec@malamorava.cz

Antonin Marinov, starosta

Mikulds s andélem a jejich hriizostrasnd pekelnd druZina nezapoméli ani letos navstivit zlobwe ale

i ty hodnéjsi déti. Obrdzek je z letosni obchiizky ve Vojtiskové.

Foto Kamila Téthovd
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Rozsviceni vanoc¢niho stromu

V patek 1. prosince jsme v na$i obci, opét
spole¢né s détmi z nasi materské skoly, rozsvitili
pted obecnim tGfadem vano¢ni strom.

Pro hlavni aktéry, nase déti, byl pripraven ve-
Cer plny nezapomenutelnych zazitka, kdy nas
navstivil i andél, cert a Mikulds. Ale i v dal$ich

mistnich ¢astech obce, na Malé Moravé, Vysoké,
Vojtiskové i na Podlesi nam krasné sviti vano¢ni
stromy a pfinaseji nam tak kouzelnou atmosféru
az do nasich domovt.
Krasné vanoce.
Obec Malé Morava

Dopis Jeziskovi
S maminkou jsme dneska psali
Jeziskovi milé psani.
Za okno jsme dopis dali.

Jezisku mdj, spln mi prani!

Vanoc¢ni cukrovi

Nepovim vam, nepovim,
jaké délam cukrovi.
Upecu ho s maminkou,
bude vonét vanilkou.

Vanoc¢ni stromecek

Vanoc¢ni stromecek v pokoji stoji,
déti ho po roce slavnostné stroji.

Nahoru hvézdicku, doprostted andilka,
dold jen malicko, tam bude nadilka.

Narodil se Jezisek

Narodil se Jezisek,
koupime mu kozisek.
Hodné dlouhy, chlupaty,
aby ho mél na paty.

Zdroj: dopohadky.cz

Olsovska calta

O letosnich Vanocich si miizete namisto va-
nocky upéct caltu. Zde je recept:

Suroviny: 400 g hladké mouky, 180 g tuku,
150 g cukru, 1 vejce, 1 balicek prdsku do peciva,
1 bali¢ek vanilkového cukru, 1 ks tvarohu, hné-
dy rum, rozinky, jablka, mdk, kandované ovoce,
mléko (stali trocha), ofisky seminky - pfiddvd-
me dle libosti.

Postup pripravy: Tuk spojime s cukrem a tva-
rohem, piiddme vejce a vytvoiime smés. Mou-
ku smichame s praskem do peciva a pridame
k ostatnimu. Pfiddme mamky (ofiSky, rozinky
atd.). Na vymazany plech vytvarujeme stolu, po-
mazeme ji rozpusténym maslem a peceme 1/2-
3/4 hodiny v mirné troubé.

Po vyndani horkou caltu mazeme lehce (nebo
poradné) polit rumem a posypat mouckovym
cukrem, pak potirime maslem a husté posype-
me znovu mouckovym cukrem. Utvofi se cukro-
va, vonava krusta.
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Vazeni spoluobcané,

s blizicim se koncem roku bych Vam ra
popral klidné a radostné vanocni svatky, na-
pInéné laskou, pohodou a stéstim. Vanocni
pohoda at rozveseli nase srdce a prinese do :
nasich domovii teplo a porozuméni. ,

Pieji vam, abyste si nasli ¢as pro odpocine
a nacerpani novych sil, abyste mohli s rac
ti vstoupit do nového roku pIlného novych
moznosti a prilezitosti. Kazdy den at Vé#{
pFinasi nové zazitky a krasné chvile stfawlene

s témi, které mate radi.

Dékuji Vam za spolupraci v prﬁbéhi’l celé
roku a pieji Vam Stastné a klidné Van

Antonin Marinov,' S

.
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Cim je dnes pro nas Advent

Advent je za¢atkem liturgického roku, obdobi
¢yt nedél pred 25. prosincem. Je to doba radost-
ného ocekavani, duchovni pfipravy na Vanoce,
doba rozjimani a dobrocinnosti. Diive byla doba
Adventu zérovent dobou pustu, byly zakazané
zabavy, svatby a hodovani. Odpovidalo to zivot-
nimu stylu nasich predku, jejichZ trvalou napl-
ni zivota byla tézka prace od jara do podzimu,
museli do zimy zvlddnout veskeré zemédélské
prace. V zimé se opravovalo naradi nebo se dé-
lalo nové. Pletly se kose v§eho druhu, téch ne-
bylo nikdy dost. Také se délala brezova kostata.
Remeslnici, kolafi opravovali zebfinidky, délali
néhradni dily do kocart a predavali zkuSenosti
potomkiim. Zeny se kromé praci v domacnosti
vénovaly drani pefi, $iti, pleteni a délaly maslo-
vacky z husich brka. Podle tradice se pefi dralo
jen do svaté Lucie, a kdo to nestihl, tak pokraco-
val po novém roce. Béhem Adventu si pfipomi-
name svatek sv. Barbory, sv. Mikuldse a sv. Lucie.

Dnes je zasadnim symbolem Adventu advent-
ni vénec, ktery zdobime ¢tyfmi svicemi podle
poctu adventnich nedéli. Liturgickou barvou
Adventu je fialovd, oviem v tieti nedéli je dovo-
leno pouzivat rizovou barvu svice.

Prvni zapalena svice se jmenuje Nadéje, dru-
hé svice je Mir, tfeti svice se jmenuje Pratelstvi
a Ctvrta svice je Laska.

Pred léty byl Advent ¢asem zti$eni a zklidnéni,
dnes je to uz od poloviny listopadu nahrazeno
predvanoc¢nim $ilenstvim.

V mnoha farnostech na Hané, Valassku a Mo-
ravském Slovacku se v Adventu konaji roraty.
Jsou to ranni zpivané bohosluzby, na které cho-
di lidé s lucernickou pred rannim rozbieskem.

Chodi tam i $kolaci. Mnozi si vzpomenou na
casy E. L. Véka.

Znam farnosti pod Velehradem, kde v Adventu
chodi brzy rano zpivat roraty babicky s vnoucaty
s lucernami. A $koldci jsou po bohosluzbé zvani
na féru na teplou snidani, kterou jim pfipravuji
stiidavé farnice. Pak jdou déti rovnou do $koly.

Od roku 1986 skauti a jini dobrovolnici roz-
vazi v Adventu Betlémské svétlo, které se letecky
se dopravi do Vidné a odtamtud je vozi skauti
do Brna i po celé republice, aby pak svitilo na

$tédrovecernich stolech.

V adventu zdobime byt jmelim, které podle
tradice, kdyz je darované, prinasi §tésti a pozeh-
nani do domu. Polibeni pod vétvickou jmeli ma
zajistit vzdgjemnou lasku az do pristich Vanoc.

Zavérem Vam preji, at se povede cukrovi a va-
nocka, dévcatiim at rozkvete ,,barborka®, radost
z darkd pod stromeckem a hlavné hojnost zdra-
vi i §tastny Novy rok 2024.

Vsem ¢tenaitim Devitky to preje

Katka Maurerova
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Co délat, kdyz si hledatenového obvodaka
nebo zubare, ale vSichni maji plno?

Potiebujete si sehnat nového praktického
lékate? Va§ zubaf rusi svou ordinaci a shanite
nového, ale nikde vas nechtéji vzit, protoze maji
plno? Co v takové situaci muizete délat?

Nového praktického lékare si minimalné jed-
nou za zivot pottebuje najit kazdy. Divodd muze
byt mnoho, at uz se jednd o nespokojenost, sté-
hovani do nového mésta, anebo piestup od pe-
diatra v ptipadé osob, které dosahly plnoletosti.
Casto se vSak stivd (zejména u zubaid ve vel-
kych méstech), Ze je vam po telefonické anebo
e-mailové komunikaci sdéleno, ze nové pacienty
zkrétka nenabiraji. Co byste tedy ohledné hleda-
ni nového lékare méli védét?

Zkuste seznam smluvnich poskytovatela

Kazda zdravotni pojistovna si vede seznam
smluvnich poskytovatelt, se kterymi spolu-
pracuje. A pravé tento seznam je také povinna
zvefejnit zpisobem, ktery umoznuje dalkovy
pristup, ¢ili hledat byste méli predevsim na jejich

webovych strankach. Snadno se k vam pak do-
stanou informace a kontakty na dalsi praktické
lékare anebo zubare, u kterych se mtizete zeptat,
zda by vas nevzali.

Dale vam mtize pomoci i web Nérodniho re-
gistru poskytovatelti zdravotnickych sluzeb. Na
této strance si lze vyhledat nejbliz§i praktické
lékate ve svém okoli s tim, Ze se vam nezobrazi
jen kontakty, ale i pojistovny, se kterymi ma dana
ordinace uzavienou smlouvu.

Seznam zubarfti pak muzete kromé seznamu
pojistoven najit i na webovych strankach Ces-
ké stomatologické komory. Na tomto misté pak
navic sezenete i pfipadné adresy, kontakty a ote-
viraci dobu zubnich pohotovosti v prislusném
kraji.

Povinnost zdravotni pojistovny najit 1ékafe
svym klientim

Zakon o vefejném zdravotnim pojisténi
¢. 48/1997 Sb., presnéji § 40 odst. 7, jasné ho-
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V OBRAZE

Vim, co se déje

AKTUALNI )
INFORMACE OD NAS

PRIMO VE VASEM TELEFONU

aktualni informace.

- nejaktudlnéjsi zpravy

- pozvanky na akce

- dokumenty zverejnéné na Uredni desce
- fotografie z déni u nas a v naSem okoli

- formulare

Jak si aplikaci stahnout?
nebo AppGallery.
. Kliknéte na instalovat.

. Po otevieni pfidejte novy odbér.

ok WNN

Aplikaci si stahnete
snadno pomoci
QR kédu

NYNINA

3 Google Play

www.aplikacevobraze.cz

Pomoci mobilni aplikace V OBRAZE
budete mit vzdy a jednoduse

Jaké informace v aplikaci najdete?

1. Ve vasem telefonu si oteviete aplikaci Google play, App store
. Do vyhledavaciho okna zadejte nazev ,V OBRAZE*“.
. Po nainstalovani kliknéte na polozku otevfit (povolit oznameni).

. Po pfidani se data z webu automaticky nahraji do aplikace.

Pomoci filtrd si zvolite,
jaké informace chcete dostavat.

0000

OBJEVY) S

AppGallery

2 stihnout v v

@ App Store N &S

V.

vori o tom, Ze je vam zdravotni pojistovna po-
vinna zajistit mistni dostupnost hrazenych slu-
zeb. Mistni dostupnost pak musi byt pfiméfend
vzdalenosti mista poskytovani hrazenych sluzeb
a trvalému pobytu anebo bydlisti pojisténce.

Dojezdova doba a mistni dostupnost

Zdravotni pojistovna vam tedy musi zajistit
zdravotni sluzby v ur¢ité dojezdové dobé. Tato
jeji sluzba, kterou je povinna poskytnout, je pak
samoziejmé zdarma.

Dojezdova doba a mistni piislusnost je pak
feSena v nafizeni vlady ¢. 307/2012 Sb. V piiloze
(tabulce) ¢. 1 pak jasné stoji, ze dojezdova doba
k vSeobecnému praktickému lékari, pediatrovi,
gynekologovi a zubnimu lékafi ma ¢init maxi-
malné 35 minut.

45 minut plati napt. pro ORL, diabetologii,
urologii anebo ortopedii. Do 60 minut se pak
musi vejit kardiologie, psychiatrie, logopedie,
gastroenterologie a fada dalsich. V tabulce jsou
pak jesté dalsi odbornici na dojezd do 90 minut,
anebo dokonce do 120 minut.

Jak postupovat, kdyz chcete, aby vam dokto-
ra nasla pojistovna?

Nejsnazsi feSeni bude dojit si na nejblizsi po-
bocku a osobné pozadat ptislusného pracovnika.
Ten vam v seznamu smluvnich partnert vyhleda
dostupné lékare a preda vam na né kontakt. Da-
lezité je védeét, ze 1ékat, ktery je na seznamu uve-
den, by vas rozhodné nemél odmitnout prevzit
do trvalé péce, jak na svych webovych strankach
uvadi VZP.

Co délat, kdyZz mé lékar i tak odmitne?
Pokud vés doktor ze seznamu smluvnich part-
nerl va$i pojistovny odmitne, méli byste si od
néj vyzadat pisemné vyjadreni, ve kterém bude
stat i odiivodnéni odmitnuti. Tento dokument
pak doructe zdravotni pojistovné, ktera by méla
daného lékare kontaktovat a pokusit se nalézt
fedeni.
Zdroj: finance.cz
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Zdrazeni papirového
jizdného od 1. 1. 2024

Vézeni cestujici,

V terminu 1. 1. 2024 dojde u v8ech jizdnich
dokladti prodanych v papirové podobé, a to
i v pripadé, kdy bude platba za jizdné prove-
dena platebni kartou, ke zdrazeni cca o 15 %
oproti stavajicim cendm. ZdraZeni se nedotkne
jizdnich dokladt za zavazadlo, psa a kolo a také
se neprojevi v ceniku C (ceniky jednotlivych
MHD).

Pti nakupu elektronickych jizdnich dokladi
se od 1. 1. 2024 pro cestujici nic neméni.

Vyhody vyuZiti elektronickych jizdnich dokladii:

-jizdenku muzete kdykoli vratit a bude Vam
vracena nevyuzita ¢ast jizdného,

-v pripadé uplatnéni zlevnéného jizdného se
pti odbaveni nemusite prokazat Zadnym dal$im
pritkazem.

-zrychleni odbaveni ve vozidlech,

-jsou vice zabezpecené proti pripadnému zne-
uziti,

-0 svijj jizdni doklad neptijdete ani v prfipa-
dé ztraty Vaseho mobilniho telefonu ¢i platebni
karty,

-snizeni ekologické stopy diky omezeni tisku
na specidlni papir

Zdroj: eshop.idsok.cz

Kdy se budou
o Vanocich
odvazet odpady?

Radi bychom ob¢any informovali o terminech
svozll odpadil vanoénich svatka 2023.

Komunalni odpad ze 110 1 a 240 1 popelnic se
bude vyvazet v terminech ¢tvrtek 28. 12. 2023
a utery 9. 1. 2024. Vzdy se jedna o druhy pracov-
ni den v tydnu. Ve stejnych terminech se bude
svazet i pytlovany tfidény odpad.

Obec Mald Morava

Havarie fabie u Hanusovic:

dva zranéni, zasahoval vrtulnik

Dvé zranéni si vyzadala nehoda mladého
$oféra fabie, ktery narazil u HanuSovic do stro-
mu. Na misté zasahovala i letecka zachranka.

Zranény 28lety ridi¢ ztstal po narazu v roz-
bitém auté uvéznény, vrtulnik jej vezl do olo-
moucké fakultni nemocnice. 37lety spolujezdec
skon¢il v nemocnici v Sumperku.

Nehoda se stala v pondéli 13. listopadu pred
polednem na silnici mezi obci Vlaské a Hanu-
Sovicemi.

LRidi¢ pii prijezdu mirnou levotocdivou za-
tackou nezvladl fizeni. Vyjel mimo komunikaci,
kde narazil do stromu. Po havarii zustal ridi¢
zaklinény ve vozidle. Oba byli zranéni,“ popsala
mluv¢i policie Miluse Zajicova.

Dechova zkouska podle ni u fidice vyloucila,
ze by mél alkohol vliv na jeho jizdu.

Michal Kovar
Sumpersky a jesenicky denik, 18. 11. 2023

Silvestrovsky prispévek

Co by za to Gspésni americti reziséii dali, kdy-
by mohli o Oskara zabojovat s néjakou klasickou
¢eskou pohadkou.

Evropska unie md v ramci vSudypiitomné
korektnosti spadeno na jednu nasi pohadku. Ev-
ropské komisi se nelibi, Ze jiz malé déti podnécu-
je k alkoholizmu a obzerstvi. V potoce tam totiz
teCe pivo a na stromeé rostou jitrnice. A v tom je
ten problém. EU pripousti, ze lidé si vypravéli
tyto pohdadky, kdyz bylo jidla nedostatek. Dnes

Hledame zajemce o ¢lenstvi v pozarni
zasahové jednotce obce JPO V. Mala
Morava

Napli Cinnosti

plnéni Gkoli podle zakona o poZarni ochrané
likvidace pozara

likvidace nasledkd pfirodnich kalamit
zabezpecdeni ¢innosti v oblasti civilni ochrany

Predpokladem je dobry zdravotni stav a chut pomahat

Bliz3i Informace poda: Antonin Marinov, starosta obce, tel.: 724 186 911 anebo Petr Chromek, velitel JSDH obce, tel.: 604 747 890

je ale situace jina, dnes se naopak bojujeme proti
obezité.

Proto se pohddka musi prizptsobit dnes$ni
dobé. I kdyZ to bude stat podle sttizlivych od-
hadi nejméné kolem tfi miliard eur, tak pry
v z&jmu zachovani pohadky vyhovime unijnim
pozadavkim.

V potoce uz nepotece pivo, ale mléko, na stro-
mé nebudou riist jitrnice, ale zcela proti pfirod-
nim zdkonim mrkev a fedkvi¢ky. To nasi redak-
ci prozradil rezisér PM. Jak to bude se smrtakem,
to se dozvite v nejlepsich moravskych kinech.

V roce 2024 se bude uz promitat jen nova ver-
ze pohddka Darbujan a Pandora.

Silvestrovsky prispévek pfipravil
Petr Mahel

Podékovani

Chtéli bychom touto cestou podékovat viem,
kteti se 11. listopadu pfisli rozlouéit v Rozlucko-
vé sini v Cervené Vodé s nasi drahou maminkou,
pani Helenou Jurankovou z Vojti$kova.

Zemfela 1. listopadu v Kralikidch, ve véku
80 let. Kdo jste ji znali a méli radi, vzpominejte
na ni v dobrém spolu s nami.

Jménem pozustalych dékuje

Arnost Juranek
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Musime nékam patrit!

Nedéavno bylo v rozhovoru s jednim z mych
pratel z jeho strany vyiceno: ,,...je dobfe, Ze jsme
v Evropské unii. Musime nékam patfit.“ Myslel
tim Ceskou republiku.

Na existenci Evropské unie mame kazdy svij
pohled. Zakladana na krestanskych principech
s cilem odvraceni moZnych vale¢nych konfliktt
na kontinenté a s perspektivou obchodni spo-
lupréce statd, které pristoupi, s prislibem feseni
problémii spojenych s postavenim nestitnich
narodd a narodnosti, vzbuzovala Unie velkou
nadéji. V dne$nim stavu vSak prosazuje svoje
pravidla vefejného Zivota i soukromého Zivota,
nerespektuje svymi rozhodnutimi a doporuce-
nimi kulturni a historické odli$nosti v raznych
castech Evropy, zada zavaddét jednotna pravidla
napiiklad pti vychové déti a ve Skolstvi nebo
pravidla zdravotnického systému, vnucuje zava-
déni neovéfenych nebo doslova antihumanich
pravidel Zivota. Z privétivého idealu spoluprace
v ramci Evropského spole¢enstvi narodu se zmé-
nila Evropska unie na spolek vnucujici své pred-
stavy o usporadani spole¢nosti s vyrazné totalit-
nimi rysy. Zdutraznuji, Ze jde o muj osobni nazor.

Na zéakladé této uvahy jsem dospél k myslen-
ce, Ze namitka na slova mého pritele o tom, ze je
dobte ,nékam" patfit a Ze je to nutné, by mohla

znit: ,,A kdo rozhodl o tom, Ze je dobfe patfit
tam nebo jinam?“

Vsadim se totiz, Ze nezanedbatelna ¢ast oby-
vatel Ceské republiky, mozna i polovina, bude
mit na ¢lenstvi Ceské republiky v Evropské unii
presné opacny nazor. Véem se nezavdécis snad
nikdy, a je to tak v poradku. Maly problém je
vsak v tom, Ze co svét svétem stoji, zfidka kdy
dovolila dand situace, aby otazku ,kam by bylo
dobfe patfit® fesili sami obyvatelé zemé, sami
obcané. Rozhodnuti zpravidla vznikne, feknéme
z nezbytnosti. Neboli musime nékam patfit. Tre-
ba diktitem silnéjsiho souseda nebo diktatem
mocnych tohoto svéta, ktefi se rozhodli zvysit
svoje zisky. Zpracovat obyvatelstvo tak, aby to-
muto diktatu je$té zatleskalo, je pak tlohou dob-
fe placenych lidi z fad téch, ktefi jsou schopni
opravdu vSeho. Tak tomu bylo na usvité lidskych
déjin, tak tomu bylo v dobach pted Kristem a tak
tomu je i v dobach po Kristu.

Také nase zemé - Morava - vidycky nékam
patfila. Snad s jedinou vyjimkou z dob svého
vzniku v devatém, ale mozna také v sedmém sto-
leti naseho letopoctu (historikové se o to prou).
Nasim tehdej$im vladctim z dynastie Mojmirov-
ct se nepodarilo udrzet svou Fisi ve velmocen-
ském postaveni ve stiedni Evropé a Morava se

Péce o moravsky zemsky strom je celorocni prdci. Na zimu se musi ochrdnit proti okusu zvéfi. Na

snimku jeden z dobrovolnikii pan Jit{ Kohler.

Foto Petr Mahel

A tak zazila postupné polskou nadvladu, pak
Ceskou, byla soucdsti panstvi rakouskych zemi,
stala se konfedera¢nim stdtem v Unii svato$té-
panské koruny, byla samospravnou korunni
zemi v habsburské monarchii, po roce 1918 té-
méf zanikla v Republice Ceskoslovenské, Zivotila
vnaslednych nékolika statnich ttvarech, aby dnes
byla opomijenym tzemim s nesvépravnym oby-
vatelstvem v rémci Ceské republiky. Co myslis,
vézeny Ctenafi: ptal se nékdo ,,obycejnych® lidi,
zda jejich Morava ma byt fazena mezi zemé Svaté
fiSe fimské ndroda némeckého nebo zda chtéji
svou praci a umem prispivat Moravané k uspé-
chiim Rady vzéjemné hospodarské pomoci?

Vidycky jsme nékam patfili, museli jsme pa-
tfit, a vidycky jsme usty svych, nékdy volenych,
nékdy nevolenych predstavitelti slyseli, jak je
dobfe, ze patiime zrovna tam, kde jsme. Od je-
jich néstupcti jsme si pozdéji vyslechli, ze to zas
tak dobfe nebylo, ale Ze to je dobfe teprve ted,
kdyz pattime presné na opacnou stranu.

Prekvapuje mé, kdyZz v poslednich letech ob-
¢as zaslechnu nebo si prectu vyroky lidi, Zijicich
na Moravé nebo ve Slezsku, Ze ,,...u nas v Ces-
kém kralovstvi...“

Pravé takové vyroky nahravaji tvrzeni, ze né-
kam musime patfit, protoze je to vyhodné. Ale
Morava nikdy nebyla uzemim Ceského kralov-
stvi. Moravané patfi na Moravu, ne do Cech!
V' ramci Koruny ceské (coz je oviem zcela
néco jiného, nez Kralovstvi Cech) byla Morava
uzemim s nékdy vice, nékdy méné samosprav-
nymi prvky existence, podobné jako jiné zemé
Koruny ¢eské (tfeba Braniborsko nebo Luzice ¢i
Kladsko). A v dobach Rakouského mocnafstvi
byla tato samosprava velmi vyrazna. Kralovstvi
¢eské a Markrabstvi moravské byly dvé souse-
dici Zemé, které vystupovaly jako odlisné sa-
mospravné pravni subjekty. Dovolim si ocitovat
malou ¢ast z Provolani Moravského zemského
vyboru k obyvateliim Moravy, které bylo zvetej-
néno na podzim roku 1848 poté, co skupina Fi§-
skych poslancti v ¢ele s jistym Frantiskem Palac-
kym #4dala slouc¢eni Cech a Moravy do jednoho
federédlniho stétu v ramci Rise:

»...Castka obyvateld Zadala ... aby vlast mo-
ravskd a vSechny jeji nalezitosti s Cechami
spojeny byly ... abychom misto samostatné ne-
podrobené zemé s Cechami do jedné splynuli.
Zapomnéli ale, Ze jsme my jakoZto svobodny od
Cech nezavisly narod odvzdy své vlastni snémy
a oufady méli, Zze tedy Morava nikdy své staré
pamatnosti a svou samostatnost a svobodu na-
proti Cechiim obétovati nemiize. Morava od
Cech nezavisl4 jediné svazkem pratestvi s nimi
spojena byla. Nemdlo ale lidi jest, kteti k dosaze-
ni svého ucelu i prostfedku 1zi a utrhani uzivaji,
které by kazdy poctivy ¢lovék v osklivosti mél.
Tito lidu moravskému pravi, Ze by jen spojeni
s Cechami svou slovanskou nirodnost bez pte-
kazky rozsirovati a siliti mohl...“

Uplynulo zhruba 170 let a Morava s Cechami
a Casti Slezska tvori Ceskou republiku. A Ceska
republika je ¢lenskou zemi Evropské unie. Je
dobre, ze nékam patiime. Ale je dobre, ze nékam
musime patfit?

Pro Devitku ptipravil
Milan Trnka
Moravsky kulaty stiil, Brno
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Brezinova Vlastivéda moravska - Velka Morava

Obcas se nds nékdo zeptd, proc se nds zpravodaj jmenuje pravé Devitka, a my trpélivé vysvétlujeme,
Ze cislo devét symbolizuje pocet vesnic, z nichz se dnes skldda soucasnd obec Mald Morava. V tivodnich
cislech naseho zpravodaje jsme jednotlivé obce predstavovali citaci z Vlastivédy Sumperského okresu. Ale
i ta si vzala jako pramen historického pozndni naseho kraje ve Vlastivédé moravské Dr. Jana Breziny, vy-
dané v nékolika édstech, mapujicich mistopis Moravy. Nds nejvice zajimd cdst, vénovand Sumperskému,
Staroméstskému a Vizmberskému okresu, vydand v roce 1932, v éasech prvni Ceskoslovenské republiky.
Hranici mezi prvnimi dvéma tvofila feka Morava.

Touto kapitolou koncime nds seridl z jedinecné mistopisné knihy Jana Bfeziny, od jejihoz prvniho
vyddni nds déli vice nez devadesdt let.

Arno$t Jurdnek

bez poli. Roku 1839 bylo zde 40 domt s 393 oby-
vateli, r. 1921 (s moravskou Horni Moravou)
89 domt s 388 obyv.,, z nichz bylo 369 Némcti,
14 Cechti, 5 cizozemcti, 387 katolikti a 1 bez vy-
znani; r. 1930: 88 domii, 383 obyv. (362 Ném-
ci, 12 Cechti, 9 cizoz., 381 katol,, 1 evangelik
a 1 starokatolik.

Ves byla prifafena postupné do Kolstejna, Ha-
nusovic a Krumperkt; od r. 1725 k Malé Mora-
vé. R. 1801 byl zde nabozenskou Matici vystavén
kostelik sv. Aloisa, a nasledujiciho roku obdrzela
obec vlastni duchovni spravu. Obraz na hlavnim
oltari kostela jest praci knizeciho lichtenstejn-
ského malife Jana Dalingera z r. 1804. Roku 1802
za¢inaji se mistni farni matriky a archiv. Vétsi
¢ast tohoto archivu pti pozéru fary r. 1899 shote-
la. V ptitomné dobé je fardfem ve Velké Moravé
grafik A. Hrabal.

Horni konec Velké Moravy byl dfive samo-
statnou osadou, zvanou Horni Morava (Ober
-Mohrau). Osada tato vznikla zfejmé teprve por.
1677, nebot v1anském katastru z toho roku ji jes-
té neni. R. 1785 méla 72 obyv,, r. 1791 13 staveni
se 79 obyv,, r. 1839 13 domu s 58 obyv, r. 1900
17 domtl.

Velkd Morava méa némeckou dvoutfidni obec-
nou $kolu. Pfislu§ny postovni a telegrafni rad,
jako i ¢etnickou stanici ma v Malé Moravé. Zde
ptdé. Do Velké Moravy jsou z Cech ptifateny
Dolni a Horni Morava (Nieder-Mohrau, Ober
-Mohrau).

Ve Velké Moravé je sporitelna, statni mysliv-
na, olejna na vodni kolo a lom na mramor s par-
nim pohonem.

Asi 8 km na ssv. od velkomoravského kostela,
na Hucivé Moravé je Patzeltova jeskyné s jezir-
kem a dvé jiné jeskyné, kterym se fikd Tvaroz-
né diry. Na jih od nich se vypinaji postupné na
levém biehu Moravy Uhliska (1 270 m) a Pod-
bélka (1 308 m), na jihozapad od této Svini hora
(1 131 m) anajih od této Selsky vrch (944 m).

Jan Brezina, 1932

Velka Morava

Velkd Morava (také Hruba Morava, Grof
-Mohrau, u Schwoye GroB-Mohra) je némecka
farni dédina, ktera lezi na jiznim tpati Kralické-
ho Snézniku, na samych ¢eskych hranicich. Tah-
ne se asi 6 km od severu na jih hlubokym tidolim
Moravy. Kostel stoji ve vys$i 633 m. K zemi Mo-
ravskoslezské nalezi ona cast jeji, kterd se rozkla-
dé po levém biehu Moravy. Katastrem (2 186 ha)
a politicky jest samostatnou obci. Nadmotska
vyska 575-740 m.

Velkd Morava je mladsi dédina nezli sousedni
Mala Morava. Byla zalozena v polovici XVI. sto-
leti. Roku 1564 byl v ni rychtafem Bene§ Diet-
rich, r. 1628 Jan Schwarzer. Roku 1584 dostalo
se ji od Hynka st. Z Vrbna, pana na Kolstejné
a Bruntale, podobného obdarovani, jako nabyla
od ného Mald Morava. R. 1654 méla 23 usedlosti
se 181 obyvateli, r. 1677 29 usedlosti s 959 méfi-
cemi poli. 17 sedldktt mélo po 36 méf., rychtaf
mél 60 mér., 8 rolnikd po 18 mét., 3 domky byly
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Pfiméstska doprava IDSOK s navaznosti na MHD bez zény 71 — Olomouc

(&ast 1/2)

Plati pro pfepravy, jejichz trasy vedou mimo zénu 71 — Olomouc.

Obéanské jizdné a dovozné v Ké
Jednotlivé 7 denni Mésiéni Ctvrtletni Rocni
{len sdsitronicas | {Jen sektronicea
siektronicks - MODROK_naw i papireve SiRtronicis - 25) oD | papirove Setronkies - 23] MODbS § papirova forma-za)mena Torma-zsjmana
Pocet iadac mobkk
projetych| esstronicss papitove SIATIOMCHS PEPUOVE SRHLIONNE papuove
zon Casova platnost
Obcanskeé |Obcanské| Zavazadlo | Jizdni kolo| Pes {min} Obcanské | Obtanské | Obcanské | ObCanské | Obfanské | Obcanské
jizdné jizdné dovozné | dovozné | dovozné Prec: dny Ostatni Jizdné jizdné jizdné jizdné jizdné fizdné
dny
1 10* 12* 4* 23* a* 40 60 80* g2* 264* 304 655* 2 127"
2 18 21 9 23 9 45 60 161 186 506 582 1265 4071
3 25 29 9 23 12 70 70 232 267 724 833 1805 5830
4. 32 37 9 23 - 16 85 85 204 339 931 1071 2323 7486
5 40 46 9 23 20 100 100 358 412 1138 1309 2 840 9154
6 48 56 g 23 24 116 115 428 493 1368 1574 3404 11 005
i 55 64 9 23 27 130 130 493 567 1575 1812 3921 12 661
8 62 72 9 23 31 145 145 568 654 1817 2 090 4519 14 605
9 i) 82 a 23 35 190 190 646 743 2047 2 355 5094 16 456
10 80 a2 g 23 40 190 190 716 824 2 265 2 605 5 646 18 216
1 87 101 16 23 43 250 250 768 884 2 461 2831 6129 19780
12 96 111 16 23 48 250 250 856 985 2714 3122 6762 21815
13 104 120 16 23 52 250 250 856 985 2714 3122 6762 21815
14 112 129 16 23 56 250 250 856 985 2714 3122 6762 21815
15 120 138 16 23 60 250 250 856 985 2714 3122 6762 21815
16 128 148 16 23 64 250 250 856 985 2714 3122 6 762 21815
17 139 160 16 23 69 250 250 856 9835 2714 3122 6762 21815
18 154 178 16 23 77 250 250 962 1107 3082 3545 7 670 24782
19 154 178 16 23 77 250 250 962 1107 3082 3 545 7670 24 782
20 154 178 16 23 77 250 250 962 1107 3082 35645 7670 24 782
ral 154 178 16 23 77 250 250 962 1107 3082 3545 7 670 24782
22 154 178 16 23 Fai 250 250 962 1107 3082 3 545 7 670 24782
23 154 178 16 23 77 250 250 962 1107 3082 3545 7670 24782
24 154 178 18 23 77 250 250 962 1107 3082 3 545 7 670 24 782

Jak ma vypadat dobry drevnik a jak spravné skladovat drevo

Jednd se o palivo, které se pouzivd k vytdpéni
jiz dlouhou dobu. Viak md fadu vyhod. A v ne-
posledni fadé skytd vyraznou tisporu za energie,
coz je v dnesni dobé vice nez ocenitelnym faktem.
Pokud topite dievem, tak je tfeba ho spravné skla-
dovat. Poradime vdm, jak na to. Prozradime i to,
jak ma vypadat dobry dievnik.

Vyhody topeni dfevem

Topeni dfevem ma fadu vyhod, mezi které pa-
tfi obnovitelnost zdroje, ekologicky typ vytdpéni
a jiz vy$e zminénd znacna Uspora za energie. Po-

zitivni je, Ze dfevem lze topit v kamnech, krbech
i v kotlicich pro vytapéni celé domdcnosti. Pri
topeni dfevem si rovnéz zvyknete na piijemné
a komfortni prostiedi, které diky tomu ziskate.

Abyste si mohli uzit pfijemné teplo, ale také
pohled na praskajici oher v krbu, tak je tfeba
védét, jak dfevo spravné skladovat. Aby vam o¢i
nezbyly pro pla¢, plné sazi a doma jste se moc
nezahtali. Jestli se domnivate, ze sta¢i dfevo na-
skladat na zem, jste na omylu. V zadném ptipa-
deé! Jak tedy na spravné skladovani?

Drevnik pro uspésné skladovani

Nejlepsi moznosti pro skladovéni je mit dobry
drevnik se sttechou presahujici jeho stény, aby ne-
mobhlo dovnitf priet. Déle je nutné, aby mezi stre-
chou a narovnanym dfevem byla vzdy vétsi meze-
ra. Boky dfevniku musi byt oteviené pro cirkulaci
vzduchu. Podlaha musi byt tvofena z rostu, ktery
rovnéz profukuje. Nejnizsi vrstva polen v dfevni-
ku by méla byt zhruba 20 cm nad zemi.

Skladovani bez dievniku

NejdulezZitéjsi zdsadou je, ze dfevo by nemélo
lezet na zemi. Pokud nemate dfevnik, tak vam
postaci obycejné dfevéné palety. Na nich muze
drevo zespodu nalezité vétrat. Nikdy dfevo ne-
prikryvejte plachtou. Jde o to, Ze schnuti dfeva
pod plachtou je mnohem delsi. Plachta totiz tvo-
fi bariéru a odpafend voda nema kudy uniknout.
Je tak téméf jista zdruka, ze vam dfevo akorat
pod plachtou za¢ne plesnivét. Dievo je lepsi
skladovat v nasekanych polenech, diky ¢emuz se
rychleji susi.

Zmoklé dievo myty vs. fakta
To, ze kdyz dfevo zmokne, nasaje vlhkost
a bude vam dlouho schnout, je jen ¢asty mytus.
Ve skutecnosti se nejednd az o takovou tragédii,
kdyz vam dfevo namokne. Po desti se jedna jen
o vlhkost povrchovou, ktera celkem rychle vy-
schne. Neni tieba se bat, Ze v ptipadé zmoklého
dreva o néj prijdete. Jen pozor na to, abyste dfevo
neuklidili do dfevniku vlhké. Pockejte s tim, az

zcela proschne.

Katefina Lulkova
Nase zahrada, 9. 12. 2023
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Stat nam dava padesat tisic. Vezmete si je?

Jak ziskat dotaci 50 tisic a zvy$it svoji cenu
na trhu prace?

Kdyz pominu par gymnazidlnich let, kte-
ré jsem stravila na brigadé v kavarné, cely sviij
pracovni Zivot jsem na volné noze. A i kdyz je
to moje svobodna volba a pti tfiprocentni ne-
zaméstnanosti to muzu lusknutim prstu (rozu-
méj rozeslanim par sivi¢ek) zménit, najde se par
véci, které zaméstnanctim dlouhodobé zavidim.
Kromé dovolené, volnych vikendd, cisté hlavy
a jistoty mési¢niho pfijmu, to jsou piispévky na
vzdélavani. Benefit, ze kterého, paradoxné, vétsi-
na zameéstnanci zas tak odvarena neni.

Pokud totiz chce freelancer na pracovnim
trhu uspét a mit (alespoil néjaké) klienty, nikdy
nekoncici sebevzdélavani je pro néj stejné dile-
7ité jako notnd davka sebekazné nebo dodrzova-
ni deadlint. A tak si vSichni ve volném (neza-
placeném) ¢ase platime kurzy jazykd, ucetnictvi,
online marketingu, prace s umélou inteligenci...
A ptirozhovoru se zaméstnanymi kamarady pak
s americkym dsmévem na rtech poslouchdme,
jaky opruz (kurzy angli¢tiny v pracovni dobé,
no chapes to?!) si na né jejich zaméstnavatel zase
vymyslel.

Ministerstvo prace a socidlnich véci ndm na-
bizi padesat tisic. Jen tak

Jako OSVC jsem si uz tak néjak zvykla, Ze od
statu toho moc nedostanu. Ani ted, ani na ma-
tefské a dost mozna uz ani v diichodu. Ze jediné,
na co se muzu stoprocentné spolehnout, je to, Ze
si na halit pfesné ohlida, kolik jsem mu zaplati-
la na danich, socce, zdravce a zda jsem vSechny
ptijmy (z nichZ vétSina padla na ndklady) vcas
ptiznala v dafiovém ptiznani.

A proto mé velmi mile prekvapilo, kdyz se ke
mné doneslo, Ze mi Ministerstvo prace a soci-
alnich véci nabizi padesat tisic na rozvoj mych
dovednosti. Jen tak. Abych si mohla vylepsit
Zivotopis, doplnit znalosti a zvy$it svoji cenu na
trhu préce.

Budte v kurzu

Jestli ted premyslite, kde je zakopany pes
a googlite podminky ziskani dotace, dovolte mi
vam uSetfit praci. ReSersi jsem udélala za vas.
I kdyz se mi to porad zda neuvéfitelné, nabid-
ka kurzii v dota¢nim programu ,,Jsem v kurzu®
je dostupna komukoliv, kdo ma zajem se vzdé-
lavat. MiiZzete pracovat, podnikat, studovat, hle-
dat praci, nebo byt na rodicovskeé. Staci, kdyz si
vyberete kurz a vyplnite pfihldasku. MPSV vam
prispéje 82 az 100 % ndakladii na kurz do vyse
az 50 000 K¢.

Jak se prihlasit na kurz?

Pokud chcete dotaci ziskat, postupujte nasle-
dovné:

Na webu Jsemvkurzu.cz zvolte kurz, ktery vés za-
jima, a ptihlaste se pomoci osobni datové schranky
nebo Identity ob¢ana (bankovni identity).

Vypliite a odeslete prihlasku. Pockejte na jeji
schvéleni. (Nemusite chodit na pobocku Utadu
préce, véechny informace dostanete do mailu
nebo do vaseho uctu na portdlu MPSV.)

Vzdélavatel ovéfi, ze mate narok na kurz a po-
§le ptihlasku k potvrzeni Utadu préce.

Po potvrzeni prihlasky Gfadem prace se do-
zvite ve svém uctu na portalu MPSV, kolik a za

jakych podminek vdm Utad préce ptispéje.

Po dokonéeni kurzu dostanete od vzdélavatele
do svého G¢tu na portdlu MPSV fakturu a osvéd-
¢eni o absolvovani kurzu.

Kdyz budete spliovat vSechny podminky
uvedené v potvrzeni o uhradé, Utad prace vam
proplati az 50 tisic K¢ za tfi roky (staci na kurz
chodit a Gspésné ho dokon¢it). Pokud ne, bude-
te muset uhradit fakturu sami. Za kurz dalstho
vzdélavani zaplatite 18 % z ceny kurzu, rekvalifi-
ka¢ni kurzy lze studovat zcela zdarma.

L,Urad prdce miiZe hradit zdjemci o kurzy & re-
kvalifikaci ndklady do souhrnné vyse az 50 tisic
korun béhem tii let. MiiZe tedy absolvovat nékolik
kurzii, dokud cdstku nevycerpd. V ptipadé vzdela-
vacich kurzii hrazenych z Ndrodniho plénu obnovy
uhradi Utad prdce 82 % z celkové ceny, opét ma-

ximdlné do Cdstky 50 tisic korun,“ uvadi feditelka
Sekce zaméstnanosti MPSV Katetina Stépankova.

Darovanému koni na zuby nekoukej

Co se tyka technické stranky, uznavam, ze par
much by se naglo. Kromé toho, Ze e-shop s kurzy
neni zrovna user-friendly, pocitejte s tim, ze se
na chvili ocitnete v evidenci zdjemctl o zamést-
nani na Utadu prace (po tspésném absolvovani
kurzu budete z pracaku zase vyrfazeni). I pfes to
ale voimam iniciativu MPSV jako skvély krok
a vyzyvam timto ¢lankem vSechny freelancery -
nenechme tuhle prileZitost lezet ladem.

Kdo vi, kdy ndm zase nékdo néco zaplati. ..

Zdroje: seznamzpravy.cz, eprogram.cz,
mpsv.cz, uradprace.cz

v centru Malé Moravy.

Své obecni vinocni stromy méli lidé i v nékterych nasich mistnich Cdstich. Zde se pfipravuje zdobeni

Foto Petr Mahel
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CLSOVACEK

PRILOHA PRO DETI

Milé déti,
jsou tady Vanoce. Otevrete sva srdce, protoze nikdo z nas neni dokonaly a v$ichni potfebujeme
lasku. OlSovacek si pro vas pripravil velkou vano¢ni doplnovacku, jejiz tajenka Vam napovi, jak projit
od temnoty ke svétlu, jak Zit s lehkosti a rozdavat laskavost.
Piejeme Vam krasné dny vanoc¢ni, budte $tastni a chdpejte se navzajem.
Vas Olsovacek
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OlSovdcek pfipravila
Radka Morbacherova

AP WDN -




DEVITKA &. 6/2023 - 11

Plavba na kre ledové

Jak zafoukal jarni teply vitr, tak zacaly praskat
na fece ledy. Vesmés vSechny mély jesté silu asi
tak ptil metru i vice. Ale jiz nedrzely a pomalu
za velkého tfeskotu se odlamovaly a zacaly plout
pry¢. Reklo by se hned do mote, ale nebylo tomu
tak, protoze stejné nékde u Olomouce roztély.
Coz se kazdy rok opakovalo.

To jsem jako maly kluk nevédél, ale koukal
jsem na velké chlapce, ktefi po plujicich ledo-
vych krach poskakovali, nebo na nich pluli. Jak
se fikd v té zndmé pisni rovnou do ,Triany“ Ja
se na né koukal, jak dovadi na plovoucich krach,
a v tu chvili bylo mé prani plout také tak jako
oni. Nebyl jsem ani kapitan Papanin, ktery se
plavil na kfe ledové skoro tfi roky v Arktide, ale
ani jako dalsi svétovi poldrnici, kteti zazivali raz-
nd dobrodruzstvi v arktickych a antarktickych
ledovych ocednech, a piitom prozZivali ledovy
drift (plavba na kte ledové). Vétsinové $lo o né-
jakou ne$tastnou havarii lodé v ledovém ocednu.

Papanin se ale jiz plavil ucelové. Byl na to
ptipraveny (zasoby, pomoc zvenci atd.). Nepte-
trzité byl zdsobovan pomoci letecké dopravy za-
sob k nému do jeho ledového tabora. Pripravil
a provéfil zkoumdni pocasi a jeho predpovéd
pro Evropu, Asii a Ameriku. Provétil také moz-
nosti telegrafniho spojeni - nepfetrzitého, a tim
umoznil naplanovat a zahdjeni provozu plavby
v téchto zemépisnych Sitkach. Zdejsi namorni
cesta byla hodné krat$i mezi Evropou a pfistavy
v severnich oblastech Tichého oceanu.

Ale vratme se do reality tehdejsi doby, kdy
jsem byl hosik skolou povinny a koukal na plo-
vouci kry jako na zazrak ptirody. Nasel jsem si
kamarada stejné starého, jako jsem byl ja, a kte-
ry mél ty samé touhy plavit se na kie. Oba jsme
si nagli velké dievéné hole, abychom mohli pri
téchto nasich plavbach i tu svou kru tak trochu
ridit. Mysleli jsme si, Ze se takto budeme plavit
celé jaro. Byl to jen kluci¢i sen.

Vody v fece bylo hodné a tato se valila spo-
dem i horem, podle toho, jak prekondvala ledové
shluky na svém toku. Pfitom doslova hucela tak,
Ze nebylo slySet vlastniho slova, ne tak jesté né-
koho jiného. T¥eba k nam dobihajiciho porybné-
ho, ze kterého jsme méli v8ichni tehdejsi plavci,
ale i ,,rybi pytlaci“ strach. On maval zbésile ru-
kama a kficel, jak jen mohl, ale stejné mu nikdo
nerozumeél.

Vyhlédli jsme si velkou kru, ktera nam ptipa-
dala zrovna piihodna pro nasi plavbu. Podoty-
kam jen, Ze kolem nas se plavili dalsi chlapci na
krach, dokonce i vétsich nez jsme méli my dva.

Naskod¢ili jsme na kru a jiz jsme se plavili.
Proud vody v fece byl silny. Kra s nami plula
rychle a divoce. Reka byla jesté ¢aste¢né pokryta
ledem, a tak se nase kra odrazela od jednoho le-
dového okraje feky ke druhému. Kra se s nami
houpala a bylo docela tézké se na ni udrzet.
Boty nam klouzaly. Oba jsme méli na nohou
tehdy vSeobecné uzivané a nosené ,komisiiaky*
s podkiivkami pod opatkem a pod $pickou. Pres
$nérovani byla jesté navic takova kozena prezka.

Udrzovali jsme se na kie tak akorat, abychom
nespadli rovnou do studené vody. Okolo plavi-
cich se kamarddd jsme si radéji ani nevsimali.
Snazili jsme se udrzovat smér plavby a trochu
také jeji poklid pomoci bidel, které jsme si udé-
lali z dlouhych vétvi.

Ale dlouho ndm to nevydrzelo. Kra se zacala
odlamovat a tim se i ménila jeji stabilita na vode.

Zacala se s nami houpat. My jsme se snazili tento
jev vyrovnavat poskakovanim na ke, ale nebylo
to ndm nic platné. To Ze na ndas dva zrovna k¥ici
porybny ve smyslu, abychom ihned sesko¢ili na
breh a tim si zachrdnili vlastni Zivot, jsme viibec
nevnimali.

Kra se s ndmi jiz rozhoupala hodné a nakonec
pod nami praskla. Pfesné uprostied, takze jsme
oba stali na jejim okraji, ale na opacné strané.
Snazil jsem se alespon jakoby trochu pokracovat
v plavbé sam, ale to si kra nemyslela a obratila se.
To samé se stalo na té, co na ni byl kamarad. Oba
jsme najednou byli skoro po krk v ledové vodeé.
Porybny jak to vidél, tak sko¢il za nami do vody.
I jemu byla voda po prsa, ale mél vétsi silu nez
my a jednoho po druhém nas z ledového sevieni
vytdhl.

My se klepali jednak zimou a jednak stra-
chem. Méli jsme strach, Ze ndm naban¢i hned
na misté. A doma bude druhé kolo nafezu. Ale
nebylo.

Porybny nés nejdfive zavedl, nebo spiSe za-
nesl, do své rybarské boudy, ktera tehdy stala
opodal. Zde rychle zatopil, vysvlékl nés do naha,

zabalil do vInéné deky a dal nam kazdému vypit
horky $ipkovy ¢aj. Mezitim rozvésil nase $aty na
bidla, co tam mél pro takovéto pripady okolo ka-
men postavené. Nam obéma pak chvili nadaval,
co se do nas vlezlo. Upozornil nds na to, Ze nase
zachrana probéhla v posledni chvili. Kdybychom
spadli pod led, tak bychom se asi utopili.

Sam si pro jistotu dal notnou davku koralky
pfimo z lahve. Pry aby zahnal leknuti. Ani se mu
nedivim. Protoze kdyby se ndm opravdu néco
zlého stalo, tak by mu to vrchnost dala za vinu
s tim, Ze $patné hlidal vodu.

Pak nas jesté doprovodil domt, aby mél jisto-
tu, abychom jesté nahodou néco nevyvedli. Byli
jsme preci jen kluci rostaci.

Reka buracela déle a vice. Nebylo radno se na
ni o néco pokouset. Jeji koryto bylo plné vody az
po okraj a prilehlé fi¢ni nivy byly jiz zaplavené.
Lidé samotni hlidali vodu z dtivodu, aby se zase
nevylila z brehd, jak se v tomto ro¢nim obdobi
stavalo docela ¢asto.

Vzpominal
Ludvik Vrdna
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PRILOHA PRO ZENY

Orechové skorapky
uz nikdy nevyhazujte!

VSichni vime, jak uZitecné jsou ofechy, kolik
obsahuji Ziviny, energie a vitaminii. Co vite ale o
skofdpkdch? Tyto véci jsme se naucili od starsich,
ktefi je peclivé udrZovali na podzim a nikdy na né
nezapomnéli.

Magické skorapky

Otechové skorapky jsou chemicky neutralni
biologické materialy, které nemaji toxicky uc¢inek
na lidské télo a zivotni prostredi. Ale ve staro-
veku védéli lidé o jejich uzite¢nych vlastnostech,
které pouzivali k 1é¢bé a prevenci riznych one-
mocnéni.

Kasel a nachlazeni

Na podzim a v zimé je udrzujte v ruce. Chtipky,
ptiznaky podobné chfipce, kasel a zavraté mohou
prijit prekvapivé rychle. Potfebujete skorapky
z 12 ofecht, 500 ml vody a med. Umyjte sko-
rapky, zalijte pil litrem vody a louhujte 12 hodin.
Pokud chcete pit ¢aj, dejte pripravené skorapky
na ohern, vatime 5 minut, pak dostavte a pridejte
med. Pijeme jako klasicky ¢aj. Druhou cestou je
vafit skofapky z vlasskych ofech, aniz by doslo k
rozbiti ve vodé po dobu 30 minut a nechat 15 mi-

nut. Tento ¢aj je zvlasté vhodny na kasel.

Krasna plet

Pokud pridate sekané ofechy do ¢istictho my-
dla na oblicej, dokonale vy¢isti vase pory, uklid-
ni pokozku a perfektné odstrani make-up. Budte
opatrni, abyste neziskali sekané ofechy.

Pro silné vlasy

Odvar ze skotapek se pouzivd k umyti vlast.
Miize obnovit silu vlast, zastavit padani a po-
stupné vratit barvu Sedym vlasim. Je také dobré
pripravit si masku, kterou nechate na vlasech po
dobu nejméné 20 minut.

Diabetes

V minulosti mnoho lidi uzivalo pro cukrovku
s pouzitim ¢aje z vlasskych ofechi - ofechového
Caje (3-4 $alky). Lécba byla opakovana jednou za
6 tydni. Ovocny ¢aj je nejen uzitecny, ale i pre-
kvapivé chutny!

Béleni zubt

Vycisténé skorapky pridané do zubni pasty
dokonale odstranuji povlak. Tento trik byl nasim
predkiim dobfe znam.

Zdroj: recept.cz

Domaci rumové pralinky

Spolecnost Nestlé ukonci po 58 letech vyrobu
rumovych pralinek. Cukrovinka zacala z vyrob-
niho pdsu olomouckych cokolddoven Zora sjizdét
v roce 1965. Rozhodnuti stahnout rumové pra-
linky ze seznamu cokolddovych vyrobkii vedeni
Nestlé zdiivodnilo klesajici poptdvkou po této co-
kolddové pochoutce.

Jednoduché domaci pralinky

Patfite mezi milovniky pralinek a premysli-
te, ¢im svou oblibenou cukrovinku nahradite?
Mozné neni tfeba néhradu hledat, protoze pra-
linky si mtizete udélat i sami doma.

Ptiprava je velmi jednoduchd a jejich chut
mile prekvapi. Budete potiebovat 250 ml smeta-
ny, 50 g liskovych oriski, 200 g mlééné ¢okolady,
1 Izici kakaa a 3 1zice rumu.

Do mensiho hrnce dejte smetanu s ¢okola-
dou a vloZte do vodni ldzné, dokud se ¢okoldda
nerozpusti. Do smési poté pfidejte nastrouhané
otisky, kakao a rum.

Promichanou hmotu vloZte do lednice a ne-
chte ji tam zhruba jednu hodinu. Nakonec vy-
tvarujte kulicky, které muzete dle chuti obalit
v ¢okolddovych hoblinkach.

Tridéni odpadu
o svatcich

I béhem vinocnich svitku nezapominejte tii-
dit odpad! Mdme pro vis nékolik rad a tipi, jak
eliminovat mnoZstvi vanocniho odpadu a jak jej
spravné roztfidit.

Zamysleli jste se nékdy nad tim, kolik odpa-
du vyprodukuje vase domacnost béhem Vanoc?
Kolik roli baliciho papiru spotiebujete na baleni
darka a kolik nesnédeného jidla skon¢i v odpad-
kovém kosi? Ze ne? My pro vds méme tipy, jak
tenhle ,,neviditelny“ odpad zlikvidovat, pripad-
né vyuzit.

Neni papir jako papir

Papir, ktery spolu se sklem tvori nejvétsi podil
vano¢niho odpadu, plni popelnice nejen pred
ptichodem Vénoc, ale hlavné po Stédrém dni.
Modré kontejnery na papir doslova pretékaji
krabicemi, darkovymi taskami i nejriiznéjsim
balicim papirem. Ne kazdy balici papir lze vSak
recyklovat!

Do modrého kontejneru na papir patfi pou-
ze recyklovany balici papir, ktery je mimo jiné
i hitem leto$nich Vanoc, a ¢isty balici papir bez
povrchové tpravy.

Ktidovy, voskovany a leskly balici papir by
v modré popelnici skon¢it nemél. Stejné tak by
v modrém kontejneru nemél skon¢it ani pecici
papir a papir, ktery je mokry, zamastény ¢i jinak
znecistény.

I pouzity olej lze dale recyklovat!

Liti pouzitého oleje do dfezu nebo do zacho-
dové misy je nesvar mnoha domacnosti, ktery se
nejvice projevuje pravé v obdobi vano¢nich svat-
ka, kdy v kanalizaci kondi litry oleje, které zbu-
dou po smazeni $tédrovecerniho kapra nebo fiz-
k. Pro kanalizaci jsou ale naprostou pohromou!

Pouzity olej je tieba prelit do neporusené
lahve a tu umistit na odvozni misto kde davite
v pytlich vyttidény odpad.

Nepecena
dvoubarevna rolada
S rumem

Ingredience: 10 dkg kokosu, 10 dkg cukru
krystal, 10 dkg madsla, 1 ks Zloutku, 200 g susen-
ky, 1 IZice kakaa, 1 IZice kokosu, 10 dkg cukru,
2 balicky vanilkového cukru, 5 IZic rumu.

Na svétlé tésto smichejte kokos, cukr, maslo,
zloutek a jeden vanilkovy cukr.

Ze zbytku, tedy suSenek, kakaa, kokosu, cuk-
ru, vanilkového cukru (nebo vanilky) a rumu
ptipravte tmavé tésto (rum je v tomto pripadé
néco jako ,,fedidlo®).

Propracovana a zchladla tésta rozvalejte na ig-
elitovych foliich (nebo mikrotenovych saccich)
na placky silné 3-4 mm. Pak uz jen polozte svét-
lou placku na tu tmavou, zarolujte v rolddu a ne-
chte pres noc ulezet v lednici. Druhy den kréjejte
na platky a podavejte.
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Tajemstvi Sumivych vin: Jak se lisi sekt od Sampanského?

Cim oslavit svdtky a pripit si na silvestra? Jed-
noznacné Sumivymi viny, kterd se pro svou jem-
nost idedlné dopltiuji s jemnou chuti a viini vajec.
Otdzkou je, zda zvolite sekt, nebo Sampariské.
Mezi obéma Sumivkami je totiz zdsadni rozdil,
a to zejména ve vyrobé, kterd pak samoziejmé
ovliviiuje vyslednou chut, ale i cenu.

Od $umivého zakladu

Tajemstvi kvalitniho $umivého vina se skry-
va z¢asti ve vinici, ve vybéru kvalitnich hroznd,
a zCasti v metodé, kterd vinu dodava na perli-
vosti. Jenze neni perleni jako perleni. V tom
nejjednodus$im pripadé stoji na zacatku tiché
vino, do kterého je vpraven oxid uhli¢ity, tedy
bublinky. Podle zakona ale nejde o $umivé vino,
pouze o perlivé. Nutno dodat, Ze tahle metoda se
pouzivd jen u téch nejlevnéjsich druht. Aby vam
vino opravdu krdsné zasumeélo, musi projit tzv.
druhou fermentaci.

Sekt, nebo Sampanské?

Sekt se vyrabi kvasenim v lahvi a kvasenim
v tanku. Kvaseni v 1ahvi je klasickd metoda, na-
zyvand ,,methode Champenoise“ - podle fran-
couzské oblasti Champagne, kde se zacala pou-
zivat jako prvni. Odtud tedy nazev ,,$ampanské®,
ktery se smi pouZivat pouze pro Sumiva vina
pochazejici z této oblasti. Kvaseni v tanku neboli
metoda Charmat je zjednodusend vyroba sektd.
Pouziva se hlavné pro levnéjsi typy Sumivych
vin, které se vyrabéji ve vét§sim mnozstvi.

Dlouhy cas perleni

Mozina vas to prekvapi, ale réva se v nej-
proslulej$im kraji vyroby Sampaiskych vin,
v Champagne, péstuje jiz od roku 79 naseho le-
topoctu. Jak uvadi web Champagne-booking, po
staleti se vynalez $umivych vin pripisoval mni-

chovi Pérignonovi. Jenze podle dochovanych
dokumentt tento zbozny muZ pouze zdokonalil
metodu vyroby, za coz ale samozfejmé budiz
blahoslaven. Jak uz to tak byva u vSech vyjimec-
nych véci, i $umiva vina totiz prisla na svét tak
trochu omylem. Vechno to zacalo, kdyz se pés-
titelé vina z oblasti Champagne snazili vyrovnat
viniim z Burgundska.

Jenze se jim to nedafilo kviili chladnym zi-
mam v oblasti, jez zpusobily zastaveni kvaseni
vina, které lezelo ve sklepech. A pravé chladné
klima zajistilo, Ze se spici kvasinky na jafe znovu
probudily a zacaly kvasit, coz zptsobilo uvol-
novani oxidu uhlic¢itého, ktery vychazel z vina
v ldhvi. Zpocatku byly lahve slabé a explodovaly,
ale ty, které prezily, najednou obsahovaly lahod-
né Sumivé vino.

Jak zapéct celer se

V ¢lanku uvedeném niZe najdete postup, podle
kterého si pripravite jidlo z nepfili§ oblibené ze-
leniny - celeru. Celer, v této Gipravé s ofechy, ma
nahote kfupavou vrstvu z parmazanu a strou-
hanky. Celer patfi mezi silné alergeny, proto se
radéji predem presvédcte, zda vasi stravnici na
néj nemaji alergii. Pokrm je jednoduchy a pomér
jednotlivych ingredienci si upravte podle sebe,
uvedené mnozstvi je orientacni.

Co je potieba: polovina stfedniho celer,
1 cibuli, 3 strouzky cesneku, hrst pekanovych
ofechu (vlasskych), 250 ml smetany ke $leha-
ni, 1Zicka mletého koriandru, 1Zi¢cka drceného
kminu, kousek strouhaného parmezan, néko-
lik IZic strouhanky, sul.

Celer a cibuli oloupejte a pokrajejte na tenké
nudlicky. Ofechy vyloupejte ze skorapek a jadra
pokréjejte na mensi kousky. Pekanové orechy
miiZete zaménit za jadra vlasskych ofechi. Je-
jich slupky na rozdil od pekant obsahuji hof¢iny
a jidlo bude mit vyraznéjsi chut.

Promichejte nudli¢ky celeru, cibule, ofechova
jadra a prolisovany cesnek. Okorerite korian-
drem, kminem a osolte. Smés rozlozte do zapé-
kaci misky. Misku neni tfeba vymazavat tukem.

Smés v misce zalijte 250 ml smetany ke $leha-
ni. Podle vlastniho uvéZeni muZete ptidat i jiné
oblibené koreni, hodi se zejména drcend susend

smetanou a orechy

polévkova smés.

Povrch posypte jemné strouhanym parmeza-
nem promichanym se strouhankou. VloZzte do
trouby a upecte pii 200 °C. Zelenina zmékne
a povrch zezlatne pfiblizné za 40 minut.

Zdroj: jaktak.cz

Cesta bublinek

Metode Champenoise se vyvijela mnoho
let. Dne$ni proces vyroby se ale prili$ nelisi od
postupu praktikovaného na konci 19. stole-
ti. Z hrozni jednotlivych odriid Chardonnay,
Pinot Noir a Pinot Meunier se vylisuje most,
v némz probéhne kvasny proces jako u tichych
vin. Nasledné se vina sceli dohromady. Nékdy se
jesté pridavaji vina z jinych, mimoradné kvalit-
nich ro¢niki. Diéle se ptida tirdzni likér, ktery
se sklad4 z cukru, vina a kvasinek. Vino se sto¢i
do ldhvi. Ty jsou uloZeny ve sklepé ve vodorovné
poloze. Zacina proces sekundarniho kvaseni.

Po ur¢ité dobé, kdy vino vyzraje, nastava dalsi
faze, tzv. remudz, kdy se lahve vlozi do specialniho
stojanu, kde se kazdy den pootodi tak, aby se zhru-
ba po tfech tydnech ocitly dnem vzhiru. Jakmile
se tak stane, ldhve se vloZi do roztoku mrazivé so-
lanky, vyjmou a odzatkuji. Pomoci tlaku kysli¢cniku
uhli¢itého se ledovy $punt, ktery tvori zbytky kald,
vystfeli ven. Tato fize se nazyva degorzovani. Nyni
je Sumivé vino jiz ¢iré, a proto se pridava expedi¢ni
likér, obsahujici vino a cukr. Mnozstvi cukru urcuje
typ Sumivého vina: extra brut, brut, extra dry, sec,
demi-sec, doux. Na zavér jsou vina opatfena kor-
kovou zatkou a draténym kosickem.

Zdroj: toprecepty.cz

Netradic¢ni vanoc¢ni cukrovi:
Malinové makronky

Chcete se blysknout pied rodinou? Upecte jim
na Vanoce dokonalé cukrovi v podobé malino-
vych makronek. Ze stolu zmizi rychlosti blesku.

NA MAKRONKY: 130 g cukru moucka, 110 g
mandli, 2 ks bilku, 65 g cukru krupice, 4 kapky
riizového potravindiského barviva.

NA NAPLN: 50 ml smetany ke $lehdni, 100 g
bilé cokolddy, 45 g malinové marmelddy.

Nejprve smichejte mouckovy cukr s man-
dlovou mouckou a smés nasypte stranou do
velké misy. Bilky vyslehejte spolu s krupicovym
cukrem v tuhy snih. Nakonec pfimichejte také
barvivo nebo trochu likéru a pomalu vie vmi-
chejte do smési mouckového cukru a mandlové
moucky. Hotové tésto vlozte do plniciho sacku

a na plech s pecicim papirem nastfikejte kolec-
ka o priimeéru asi 3 centimetry. Ta pak nechte asi
4 hodiny schnout. Vyschla kolecka peéte v trou-
bé vyhraté na 140 stupnt Celsia asi 10-12 minut.
Hotové makronky nechte vychladnout, a teprve
potom je sundejte z papiru.

Nez makronky vyschnou, pfipravte si naplii.
Krétce povarte smetanu, a pak v ni za stalého
michani rozpustte cokoladu. Krém nechte uplné
zchladnout, a nakonec do néj vmichejte kvalitni
malinovou marmelddu s kousky ovoce. Hotovou
naplni namazte polovinu makronek a druhou
polovinu priklopte jako klasické slepované cuk-
rovi.

Zdroj: prozeny.cz
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Vanocka - historie peceni, rekordy a zajimavosti

Mnozi z nas ji kupuji, nékdo si ji dokonce
upece.

O ¢em je fe¢? O pletenci, pletanku, Zemli,
$tédrovici, $trunclu, cepliku, neboli vanocce.

Receptti na jeji upeceni naleznete mnoho, ale
vite, Ze...?

Predchidcem vanocky je calta, coz bylo sta-
roceské mou¢né pecivo 14. stoleti, podobajici se
nepletenému bochniku. Jeji vzhled se pak po-
stupné zménil az na dne$ni pletenou vanocku
z nékolika prament. Pisemné zdznamy se datuji
do 16. stoleti.

Krest knihy o nasem regionu

Ve Starém Mésté pod Snéinikem se konal
krest knihy Miroslava Kobzy s ndzvem ,,Kralicky
Snéznik a zlatd udoli v jeho stinu®

Tuto udalost si nenechali ujit ani nékteri ob-
¢ané nasi obce. V kniZce si miZete mimo jiné
dodist i 0 nasi obci a jejich mistnich ¢astich.

Nasi redakei velmi potésila i zminka o tom,
pro¢ se na$§ obecni zpravodaj jmenuje pravé
DEVITKA.

Véfime, ze kniha by mohla byt skvélym dar-
kem pod nejednim vano¢nim stromeckem.

Petr Mahel

KRALICKY
SNEZNIK

A ZLATA UDOLI
V JEHO STINU

Peceni pletence bylo zpocatku vysadou pe-
katského cechu. Na Stédry den dopoledne $est
pekatskych tovarys$u prinaSelo na Prazsky hrad
velikou vanocku s rozinkami a mandlemi.

Doma zacali lidé péci vanocku od 18. stoleti,
recepty se dédily z generace na generaci a lisily
se podle kraji.

Neslo ale o oby¢ejné peceni! Kucharky v bilé
zastéfe a bilém $itku mlcky ptipravovaly tésto
a pti jeho kynuti vyskakovala do vysky, aby se
nezdrclo. Do tést se také zamichala mince, kdo
ji pak pri jidle nasel, byl nasledujici rok bohaty
a zdravy. Spatnym znamenim byla vanocka pti-
pélend nebo praskla.

Hospodyné upekla na Stédry den pro kazdého
jednu mensi vanocku, velkd pak byla na $tédro-
vecerni tabuli a tu jako prvni rozkrajoval hos-
podat, ktery véechny podélil. Dostal i dobytek,
aby byl zdravy a chrdnény pred zlem. Kousek
se hazel také do studny, aby nevyschla, nebo do
krbu, proti zlym silaim. Zbytky zustaly na stole
pro duse zemfrelych, které se pry pravé tento den
vraceji na zem. Platky pletinku dostévali také
kolednici.

Vanocka je symbolem Zivota a plodnosti,
svym tvarem pfipomind Jeziska v pefince.

Ta prava md byt z deviti prament. Spodni
symbolizuji ohen, vodu, vitr a vzduch, prostied-
ni cit, vili a rozum, dva nahofe védéni a lasku.

Mizeme ji podavat s medem, marmeladou,
maslem, k mléku, melté, kakau, ¢i kavé. Podle
mnozstvi tuku délime vanocky na maslovou,
jeji tésto je té78i, obsahuje vice drozdi, je niZzsi
a méné nadychand nez tukova. Chutna ale lépe.

Vanocky maji také své rekordy:

Tu uplné nejvétsi upekli v Kanadé roku 2000,
vazila 2 502,4 kg, méfila 21,95 m, $irokd byla
45,72 cm a vysoka 33,02 cm. Pochutnalo si na
ni 3 500 lidi.

Podle neovétenych zdroji byla v Krasné Lipé
upecena roku 1987 vanocka vézici idajné 400 kg.

Loni upekli Pelhfimov$ti obfi vanocku
z 18 kg mouky, 2 kg rozinek, 4 kg mésla, o délce
3 ma vaze 30 kg. Kynula 6 hodin, pracovalo na
ni 10 lidi a spletend byla ze Sesti prament.

Ceskobudéjovicka pekarna upekla minuly rok
vanocku o délce 818 cm a véze 61 kg. Spotfebo-
vali na ni 70 kg tésta z vody, 38 kg mouky, 0,5 kg
soli, 5 kg cukru, 3 kg oleje, 2 kg rozinek, 2 kg
drozdia 4 kg vajec. Byla z deviti pramenti a pekla
se 35 minut pfi 205 °C.

Zdroj: wikipedie

Octové cukrovi

Ingredience: $vestkovd povidla (ndplit),
250 g mdsla, 280 g hladké mouky, 4 IZice octa,
2 Zloutky.

Ze surovin vytvofime krasné vla¢né tésto
a nechame odlezet. Vyvéalime a vykrajujeme
kolecka o priiméru cca 5-7 c¢m, ji pouzivam
vétsi ptlku na alkohol. Doprostted pokladame
trochu ndplné (povidla, jablka, tvaroh - za mé
nejchutnéjsi povidla) a pfehneme na ptil. Kolec-
ka dobte stla¢ime, at uz prsty nebo vidlickou. Ja
to délam vidlickou - je to ozdobnéjsi. Dame na
plech a potfeme bilkem nebo vajickem. Pe¢eme
v troubé 180-210 °C dozlatova. Teplé jesté obalu-
jeme v cukru s vanilkovym cukrem.
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Na slovicko s Ondfejem S¢amburou, nadéjnym hracem snookeru

Miizete ndm predstavit snooker - co to viast-
né je, pripadné ¢im je rozdilny od klasického
kulecniku?

Snooker je kule¢nikovd hra, jejiz nazev je
odvozen od oznaceni jednoho druhu obtizné
situace na hracim stole. Nejpopuldrnéjsi je v ze-
mich Commonwealthu a na Délném vychodé.
Hlavni rozdil oproti klasickému kule¢niku je
v pravidlech, stole i koulich. Snooker se hraje na
stole o rozmérech 1,83 na 3,66 metrd s patnac-
ti Cervenymi a jednou zlutou, zelenou, hnédou,
modrou, riizovou, ¢ernou a bilou kouli, do které
se hraje tagem. Vzhledem k velkym rozmérim
stolu a zaobleni mantinelti u kapes je potapéni
kouli ve snookeru velmi obtizné.

Jak jste se snookerem viibec zacal? Co vds
vedlo k tomu se snookeru vénovat?

Snooker jsem, tak jako pravdépodobné kazdy
z nas, poprvé vidél v televizi. Ve chvili, kdy jsem
se vydrzel na snooker v televizi koukat i nékolik
hodin, jsem si fekl, ze bych to chtél zkusit a zacal
jsem proto hledat, kde se to v naSem nejbliz§im
okoli d4. Poprvé jsem byl snooker zkusit s Jardou
Krocilem v Sumperku, se kterym dodnes hraje-
me a jezdime na turnaje.

Sumperk je jedinym nejblizsim mistem? Kde
se v nasem kraji dd jesté snooker hrdt? Jak dale-
ko tam musite dojizdét?

Nejblizsi verejnou hernu mame u nés v okoli
v Sumperku, kde je jeden sttil. Ja osobné jezdim
jesté do soukromé herny v Lanskrouné. To je ale
bohuzel v piijatelné vzdalenosti vse.

To musi byt celkem ndkladné - dojizdét. Jakd
je priblizné pocdtecni investice, pokud se roz-
hodnu snooker hrdt? Co vse clovék potiebuje,
kdyby se k vam chtél piidat?

K tomu, aby ¢lovek se snookerem zacal, je po-
tteba chut a predev$im trpélivost. Investice pro to,
aby si kdokoliv vyzkousel hrat snooker, je nulova,
stali si ve vefejné herné zaplatit hodinovou sazbu
za stil, tdgo zde potom byva erarné k dispozici.
V pripadé, Ze se tomu chcete vénovat vice, tak
jako ja, je urcité lepsi si poridit vlastni tago a ¢len-
stvi v herné, kde chcete pravidelné hrat. Nakladné
je to predev$im tim dojizdénim a také ¢asem, ta-
kovy zapas miize trvat i nékolik hodin.

Jakd je v nasem kraji konkurence?

Jelikoz v sumperské i v lanskrounské herné nds
hraje kolem deseti, tak konkurence moc velika

neni. V Sumperku hrajeme pravidelné dva dlou-
hodobé turnaje za rok, jeden na jafe a jeden na
podzim. Takovy turnaj se hraje vétsinou dva az tii
mésice. Pro lepsi predstavu - ja hraji snooker asi
pét let a myslim si, Ze patfim mezi priimérné hra-
Ce. Ted poprvé si zahraji i ve findle Sumperského
turnaje. V Lanskrouné se zase naopak hraje tak
zvana Lanskrounska liga, a ta probiha cely rok.

Utastnil jste se uz i vyssich turnajii & souté%i?
Kde a s jakym uspéchem?

V poslednim roce jsme se zucastnili spousty
turnajit po celé Ceské republice jako je Ceskd
snookerova tour nebo Mistrovsvi Moravy, tady
je ovSem konkurence velmi vysokd. Nejcastéjsi
zastavky turnaji jsou v Trebici nebo v Napajed-
lech, kde maji pét stolti. Asi tfikrat jsme bylii v
Prerové, kde jsou stoly tfi. Posledni turnaj, na
kterém jsme s Jardou Krocilem byli, bylo velice
prestizni Mistrovstvi Ceské republiky, kterého se
zudastnilo ¢tyfiadvacet hraci.

Madte svého osobniho trenéra? Kde se dd
snooker naucit - daji se nékde koupit lekce? Jak
Casto by se podle vds mélo trénovat?

Vlastniho trenéra nemam, a jelikoz jich je
v Ceské republice licencovanych jen nékolik, tak
u nés v okoli neni mozné mit vlastniho trenéra
jen pro sebe. Jelikoz je snooker ,hra gentlema-
na’ je mezi nami spousta hraca, kteti radi pora-
di jak na to a pomohou se zacatky.

v o

Jednou jsem mél zaplacenych pét hodin u pro-
fesiondlniho trenéra. Vysvétlil mi jak trénovat
a co délat jinak, a co bych mél zapracovat do
osobniho tréninku. Bohuzel ale neni v nasich si-
lach se dostat ke stolu cilené kwviili tréninku. Kdyz
uz se do herny vydame, tak se vidy s nékym do-
mluvim na pratelsky zapas nebo hraji do turnaje.
Pro trénink by proto byl idealni vlastni stil idedl-
né nékde v nasi obci. Pak by se dalo trénovat tak,
jak mi bylo doporuceno, alespon ¢étytikrat tydné.
Samoziejmé, ze po tom prijdou i tizené vysledky.

Hledal jste néjaké prostory? Pripadné fesil
i sviij viastni stil?

Po prostorech se poptivame a pokukujeme
stale. Jelikoz je bohuzel kvtili vlastnostem stolu
potfeba vytapénd mistnost o velikosti minimadl-
né Sestkrat osm metrd, je velice obtizné takové
prostory sehnat. Idealni mistnosti jsou napiiklad
staré ucebny nebo verejné prostory jako je byvaly
obchod nebo néco podobného. Protoze stil vazi
kolem 1,2 tuny, neni mozné jej mit nékde docasné.

Ale ani to mé neodradi snooker déle hrat
a stale vérim, Ze se nam néjaké ty prostory po-
dafi najit a snooker si pak za ndmi muze prijit
zahrat vice lidi i z blizkého okoli. To je, mimo
jiné, také nasim cilem do budoucna.

Dékuji vam za rozhovor.

Za Devitku se vyptdval
Arnost Juranek

Dva snimky z Mistrovstvi Ceské republiky - Onfej Scambura (nahote) a Jarda Krocil.
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Dolni Morava oteviela nejdelsi sjezdovku v Cesku

Dolni Morava zac¢ind byt komplexnim rekre-
a¢nim a sportovnim stfediskem, a uz dnes kon-
kuruje nejznaméj$im dovolenkovym destinacim
v Ceské republice. Od 9. prosince 2023 tak pie-
konala dosavadni rekordmany v délce sjezdovych
trati. Jeji sjezdovka pod Kralickym Snéznikem,
dlouhd 3,7 kilometru, pred¢ila rekordni délku
sjezdovek v Ramzové (Jeseniky) s 3,26 kilometry
a Jachymové na Klinovci s délkou 2,95 kilometru.

»V této podobé ji lyzartm predkladame popr-
vé. V aredlu U Slona navic na déti ¢eka zpestieni
v podobé zabavné trati Snow Fun Trail s hracimi
prvky, klopenkami, terénnimi vlnami i dvéma
tunely v délce 8 a 12 metrt,“ fekla mluv¢i Ski re-
sortu Dolni Morava Sarka Braunerova.

Rozsifeni sjezdovky Vyhlidkova, oteviené ly-
Zaftim jiz v roce 2018, vytvotilo nejdelsi svah.
Toto rozsiteni kompletné spojilo obé ¢asti hor-
ského stiediska, které byly dfive oddéleny, a nyni
je tato sjezdovka vyrazné Sirsi.

»Nabidne v parametrech modré sjezdovky uni-
katni prevyseni z nadmotské vysky 1 232 m az
do vysky 666 m. Davali jsme velky dtiraz na bez-
pecnost. Sjezdovka s Sitkou minimalné 25 m je
prehlednd a ma vSechny ochranné bezpe¢nostni
prvky,“ fekl webu iDnes generalni feditel Horské-
ho resortu Dolni Morava Martin Palan. V hlavni
sezoné bude k dispozici 10,4 kilometru vzajemné
propojenych sjezdovek v§ech stupiit obtiznosti.

Stiedisko uz minuly vikend spustilo sezénu
a nyni rozjizdi denni provoz.

»Na otviraci vikend pfijelo kolem tisice lyza-
. Ocekavani bylo moznd trochu vétsi, ale na-
v§tévnost byla asi ovlivnéna kalamitnim stavem,*
uvedla serveru Novinky mluv¢i Braunerova
s tim. Kapacita lanovky je 2 400 lyzatti za hodinu.

Na sjezdovkach je momentalné pramérnd vrs-
tva snéhu Sedesat centimetrd, pficemz zhruba
polovina je ptirozeného piivodu a druha polovi-
na je uméle vytvorena.

Lyzati budou moci vyuzit celkem Sest kilo-
metra sjezdovych trati, zahrnujicich sjezdovky
Slamnik, celou délku Vyhlidkové, Snéznik B
a Kamila. Kromé toho bylo v hornich ¢astech
upraveno takeé 48 kilometra bézeckych trati.

Jan Novak
stars24.cz

Nadilkou v Rapotiné uzaviena podzimni ¢ast soutéze

Fotbalisté Sokola Mald Morava, kteti bojuji ve III: tfidé okresniho pte-
boru, skupiny A, si na zimu uhgjili ¢elni pozici v druhé poloviné tabulky.
Na soupete pred sebou ztraci jen tfi body, a tak si vSichni spole¢né prejme,
aby do jarni ¢asti soutéze vykrocili tou spravnou nohou a dosahli jesté vy-
raznéjsiho uspéchu.

V tabulce strelcti soutéze si nag Vladimir Marcan drzi se $esti goly osmou
pticku, Michal Téth, ktery zatim vstfelil 5 branek, figuruje na 16. misté.

Posledni dvé odehrand utkdni:

Sokol Mala Morava - Sokol Brnicko 4:0

Hréano v sobotu 14. 10. od 14:30 hod., rozhod¢i Milan Jank, 52 divakd.
Jiskra Rapotin ,,B“ - Sokol Mala Morava 9:1

Hrano v nedéli 22. 10. od 14:30 hod., rozhod¢i Pavel Horky - Vladislav

Rulisek, 55 divaka

Priibéznd tabulka po podzimni dsti:
1. Jiskra Rapotin ,,B“ 9 8 0 1 49:8 24
2. FK Hanusovice 9 8 0 1 44:15 23
3. Sokol Lesnice ,,B“ 9 7 0 2 32:11 21
4. Sokol Hrabisin 9 6 0 3 24:8 19
5. FC Rovensko 9 5 0 4 20:26 15
6. Sokol Mala Morava 9 4 0 5 22:32 12
7. Sokol Jedli 9 2 0 7 18:36 6
8. SK Petrov-Sobotin ,,B* 9 1 0 8 12:26 5
9. Sokol Brni¢ko 9 2 0 7 13:34 5
10. Sokol Sudkov ,,B“ 9 2 0 7 13:51 5
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